


COSA PREVEDE

La serata di Capodanno prevede la fine e 
il principio in un’unica location:

Previa prenotazione obbligatoria, sarà 
possibile accedere all’evento per il Gran 
Cenone a partire dalle 20:00 oppure con 
ingresso dopocena a partire dalle 23:30.

fino alle prime ore dell’alba.



/ MAIN ROOM 
Silvio Perrone Dj 

/CLUB ROOM
Alex Mibroy Dj

Menny DJ 
Fabio Mario MC



COME FUNZIONA

Sono disponibili due opzioni di menù per 
il Gran Cenone di Capodanno. 

Partecipando alla cena, 
l’accesso al Party è incluso nel prezzo.

€ 120 A PERSONA COMPRESI VINO E BEVANDE

€ 60 A PERSONA BEVANDE ESCLUSE



Degustazione di pane gourmet ad alta digeribilità con prosciutto crudo di 
Montagnana Dop e burrata di Battipaglia, mortadella di Modena, stracciatella, 

crema e granella di pistacchio con olio extravergine d’oliva
Salmone gratinato alla barbabietola con salsa bernese

Risotto con crema di piselli, gelato al Monte Veronese e scaglie di guanciale croccante
Raviolone con ripieno di battuta di gamberi e stracciatella 

con burro aromatizzato ai crostacei

Tagliata di manzo all’Amarone con patate arrosto e verdurine dell’orto
Piatto della fortuna con cotechino e lenticchie

DESSERT 2024
Varietà di creme, vaniglia, pistacchio e nocciola 

ricoperto di cioccolato fondente temperato, guarnito con panna montata, 
amarene, granella di torrone e pistacchi

CARTA VINI
Valpolicella Classico Doc – Scriani

Soave Classico Doc “San Michele” – Ca’ Rugate
Brindisi di Mezzanotte: Millesimato Brut – Bottega

BEVANDE COMPRESE
1 bottiglia di acqua ogni 2 persone
1 bottiglia di vino ogni 2 persone

€ 120 A PERSONA



Pane di lievito servito con: prosciutto crudo di Parma e 
stracciatella, mozzarella di bufala cotto alla brace, olive 

taggiasche, pomodorini pachino conditi e olio al basilico
Selezione di formaggi freschi e stagionati 

accompagnati da mostarde
Degustazione di pizze alla pala ad alta digeribilità
Mini hamburger di verdure con salsa allo yogurt

Risotto vialone nano mantecato all’Amarone della Valpolicella
Sfoglia pasticciata con ragù alla bolognese e 

besciamella al Monte Veronese

Manzetto brasato al vino rosso con verdure dell’orto, 
timballo di polenta e Grana Padano

Millefoglie

Brindisi di Mezzanotte: Bollicine Italiane
Bevande escluse

€ 60 A PERSONA



INGRESSI

Sono disponibili a partire dalle 23:30 
e possono essere di due tipi: 

STANDARD TABLE 
PER 6 PERSONE € 240 

CON 1 BOTTIGLIA DI SUPER ALCOLICO 
COMPRENDE 6 PASS

ELITE TABLE 
PER 10 PERSONE € 1.000 

CON 1 MAGNUM DI VODKA PREMIUM 
COMPRENDE 10 PASS

ENTRO MEZZANOTTE 
DONNA 20 € - UOMO 30 €

CON 2 DRINK E BRINDISI DI MEZZANOTTE

DOPO MEZZANOTTE 
DONNA 15 € - UOMO 20 €

CON 1 DRINK



È NECESSARIO

Per la cena e il dopocena con tavolo, 
la prenotazione è obbligatoria e 

viene richiesta una caparra. 

Il pagamento va effettuato 
entro e non oltre 4 giorni dalla data 
di prenotazione, in caso contrario, la 

prenotazione non sarà considerata valida. 

SOLO UNA VOLTA EFFETTUATO IL PAGAMENTO 
LA PRENOTAZIONE 

SARÀ CONSIDERATA CONFERMATA. 



COME SI

Le prenotazioni vanno effettuate 
ESCLUSIVAMENTE

375 53 28 62 1
DA LUNEDÌ A VENERDÌ

TELEFONATE E WHATSAPP

045 83 09 35 3
DA MERCOLEDÌ A DOMENICA ORE 18 - 24

SOLO TELEFONATE



COME EFFETTUARE IL

La caparra va pagata solamente dopo 
aver parlato con un nostro operatore tramite 

i canali indicati e può avvenire con:

CONTANTI O CARTA DI CREDITO

BONIFICO BANCARIO

PASSANDO FISICAMENTE AL LOCALE 
DA MERCOLEDÌ A DOMENICA ORE  19 - 24

INDICANDO NELLA CAUSALE: 
CAPODANNO 2024 

(IL TIPO DI MENÙ SCELTO) 
NOME DELLA PRENOTAZIONE


